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О. ЭЙЗЕН ХЕЛЬЮ РАУДЕ РЕЕТ ВИИРЕС X. КИППЕР

ИЗУЧЕНИЕ СОСТАВА ЛЕТУЧИХ КОМПОНЕНТОВ
РЯБИНОВОГО ВИНА МЕТОДОМ ГАЗОВОЙ ХРОМАТОГРАФИИ

О. EISEN. HELJU RAUDE, REET VIIRES, H. KIPPER. PIHLAKAMARJAVEINIS SISALDUVATE
LENDUVATE ÜHENDITE KOOSTISE UURIMINE GAASIKROMATOGRAAFILISEL MEETODIL.

O. EISEN, HELJU RAUDE, REET VIIRES, H. KIPPER. INVESTIGATION OF THE COMPOSITION
OF THE VOLATILE COMPOUNDS OF ASHBERRY WINE BY GAS CHROMATOGRAPHY

Объектом данного исследования служили рябиновые вина Валгаского
винного завода разной выдержки, изготовленные в 1967 и 1969 гг. Ана-
лизировались четыре пробы вина: 1967 г., 1969 г., 1969 г., выдержанное
при 50—54° С в течение месяца с аэрацией, и 1969 г., выдержанное при
50—54° в течение месяца без аэрации.

Пробы экстрагировались в делительной воронке смесью пентана с
диэтиловым эфиром (9:1) [*] или только диэтиловым эфиром. После
отгонки основной части растворителей экстракты подвергались газохро-
матографическому анализу на аппарате «Хром-3», снабженном пла-
менно-ионизационным детектором. Для газохроматографического ана-
лиза использовалась колонка из медной трубки длиной 6 м и внутренним
диаметром 4 мм, заполненная полиэтиленгликолем 4000 (15%) на хро-
мосорбе W 60—80 меш. Газом-носителем служил азот со скоростью
25 см3/мин. Температура колонки 85°. Результаты анализа приведены
в табл. 1 и 2.
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Содержание
компонентоввэкстракте
рябиновых
вин,°/о

Таблица
/

3*

Вино
1969
г.

Сn 0) cu

Идентифицированные
Вино
1967
г.

экстрагировано
экстраги- ровано эфиром

50—54°
с

аэрацией
50—54° безаэрации

*

компоненты
о СО

экстрагировано смесьюпен- танас эфиром
экстраги- ровано эфиром

смесьюпен- танас эфиром

экстрагированосмесью
пентанас

эфиром

Общее
число

обнаруженныхкомпонентов Число
неидентифицированных

17

10

17

И

15

12

компонентов
7

3

7

4

5

5

Альдегид
изомаслянойкислоты
*

0.9

*

—

*

—

Метанол

*

—

*

—

—

—

Этанол

0,7

82,0

0,9

81,2

0,7

1,2

«-Пропанол

*

—

4:

0,5

0,7

Изобутанол

5,4

2,0

4,6

3,0

10,9

13,3

н-Бутанол

*

—

4,9

*

0,8

2,5

Изопентанол

68,0

2,3

67,0

2,9

76,0

73,3

Этилформиат

3,9

2,9

0,6

2,2

1,4

1,0

Этилацетат

•»:

8,9

1,8

7,8

3,4 *

3,8

Бутил
формиат

*

—

*

—

—

Уксусная
кислота Содержание

неизвестныхком-
1,3

0,4

8,1

0,3

4,9

—

понентов(суммарно)
*

Идентифицированв
следах.

20,7

0,6

12,1

2,6

1,4

4,2
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Таблица 2 Из пентано-эфирного экс-
Содержание главных компонентов экстракта тракта четвертой пробы вина

в рябиновых винах, °/о выделялись органические
кислоты [ ! ] и аналнзирова-

Компонент
Вино 1969 г.,

50—54° в
с аэрацией

выдержанное при
течение месяца

без аэрации

лись газохроматографически
в виде их этиловых эфиров.
Кроме уксусной кислоты
были идентифицированы
пропионовая, изомасляная.«-Пропанол 0,001 0,0009

Е4зобутанол 0,016 0,015 изовалериановая и капроно-
«-Бутанол 0,001 0,0025 вая кислоты.
14зопентанол 0,11 0,0836

Этилформиат
(1100 мг/л)

0,002
(836 мг/л)
0,0009 '

Этилацетат 0,005 0,0044


